Wersje FlexiCombi:

* Wielkos¢ 6.1 elektryczny + Wielko$¢ 10.1 elektryczny * Wielko$¢ 20.1 elektryczny
* Wielko$¢ 6.1 gazowy + Wielko$¢ 10.1 gazowy * Wielko$¢ 20.1 gazowy
* Wielkos¢ 6.2 MAXI elektryczny + Wielko$¢ 10.2 MAXI elektryczny + Wielkos$¢ 20.2 MAXI elektryczny
* Wielkos¢ 6.2 MAXI gazowy + Wielko$¢ 10.2 MAXI gazowy * Wielko$¢ 20.2 MAXI gazowy
+ Stojaki EasyLoad do * PerfectHold * VideoAssist + Koncepcja pojemnosci FlexiRack®  « ChefsHelp
uktadu poprzecznego  * StepMatic® + SES® - system odsysania pary  + CombiDoctor + Wytrzymata, higieniczna komora
+ MagicPilot + ClimaSelect plus  + MKN CombiConnect software*  + Greenlnside gotowania ze stali 316 S 11
* autoChef® * Ready2Cook + WaveClean® automatyczny (tylko wersje elektryczne) + PHI®eco DynaSteam 2
+ Gotowanie reczne * RackControl 2 system mycia - nowa generacja * Funkcja skanowania kodow + Wbudowany wymiennik ciepta
+ QualityControl * Time2Serve + FamilyMix kreskowych (bez skanera) + Drzwi komory gotowania z izola-

* Spryskiwacz cyjnym potréjnym przeszkleniem

Opcje / Akcesoria:

* Drzwi lewe + Specjalne akcesoria FlexiRack®: ruszty grillowe, tace ociekowe, tace do
+ Dwustopniowy bezpieczny zamek drzwiowy pieczenia z emalig granitowa lub z powtoka nieprzywierajaca, ruszty na
+ Wersja morska, napiecie specjalne kurczaki, tace na ttuszcz, kosze

Dodatkowa zewnetrzna wielopunktowa sonda temperatury produktu
(montaz tylko fabryczny)

Pojemniki GN, ruszty GN i specjalne tace do pieczenia i zapiekania
Kapsuty two-in-one dla systemu WaveClean®

+ Dodatkowa zewnetrzna jednopunktowa sonda sous vide + Okapy kondensacyjne
(montaz tylko fabryczny) + Zestawy akcesoriow do gotowania (FlexiRack, GN)
+ Podstawy ramowe i szafkowe + Zestawy czyszczace

Zestaw do ustawiania urzadzen jedno na drugim
Stojaki FlexiRack® dla tac piekarniczych 400 x 600 mm
Systemy bankietowe, kaptury izolacyjne

Stojaki do uktadu wzdtuznego
Zestaw przytaczeniowy do systemu optymalizacji energetycznej
Interfejs Ethernet

Dane techniczne:

FlexiCombi 6.1 Elektryczny 6.1 Gazowy 10.1 Elektryczny 10.1 Gazowy 20.1 Elektryczny 20.1 Gazowy

MKN Model nr FKEO6TR_MP FKGO61R_MP FKET0TR_MP FKGT01R_MP FKE20TR_MP FKG201R_MP

Wymiary zewnetrzne 997 x 799 x 790 mm 1020 x 799 x 790 mm 997 x 799 x 1060 mm 1020 x 799 x 1060 mm 1075x 813 x 1960 mm 1075x 813 x 1960 mm

Moc przytaczeniowa (elektryczna) 10.4 kW 0.6 kw 15.9 kW 0.6 kW 31.7kW Tkw

Napiecie 3NPEAC400V 1 NPEAC 230V 3NPEAC400V TNPEAC230V 3NPEAC400V TNPEAC230V

Zabezpieczenie 3x16A 1x16A 3x25A 1x16A 3x63A Tx16A

Nominalna moc cieplna 11kw 18 kw 36 kw

Rodzaje gazu Gaz ziemny (E i LL) 20 mbar Gaz ziemny (Ei LL) 20 mbar Gaz ziemny (E i LL) 20 mbar
Gaz ptynny 3B/P 29-50 mbar Gaz ptynny 3B/P 29-50 mbar Gaz ptynny 3B/P 29-50 mbar

FlexiRack (530 x 570 mm) 6 x FlexiRack=10.5GN 1/1 6 x FlexiRack=10.5 GN 1/1 10 x FlexiRack=17,5GN 1/1 10 x FlexiRack= 17,5 GN 1/1 20 x FlexiRack=35GN 1/1 20 x FlexiRack =35 GN 1/1

Pojemnik GN (gtebokos¢ 65 mm) 6x GN 1/1 6xGN1/1 10xGN1/1 10xGN1/1 20%xGN 1/1 20%xGN 1/1

Taca piekarnicza 5 x Taca piekarnicza 5 x Taca piekarnicza 8 x Taca piekarnicza 8 x Taca piekarnicza 16 x Taca piekarnicza 16 x Taca piekarnicza

FlexiCombi 6.2 MAXI Elektro 6.2 MAXI Gas 10.2 MAXI Elektro 10.2 MAXI Gas 20.2 MAXI Elektro 20.2 MAXI Gas

MKN Model nr FKE062R_MP FKGO62R_MP FKETO2R_MP FKG102R_MP FKE202R_MP FKG202R_MP

Wymiary zewnetrzne 997 x 799 x 790 mm 1020 799 x 790 mm 997 799 x 1060 mm 1020 x 799 x 1060 mm 1075 %813 x 1960 mm 1075 %813 x 1960 mm

Moc przytaczeniowa (elektryczna) 20.9 kW 0.6 kw 30.5kwW 0.6 kW 60.9 kW Tkw

Napiecie 3NPEAC400V 1TNPEAC230V 3NPEAC400V 1NPEAC230V 3NPEAC400V 1NPEAC230V

Tabezpieczenie 3x35A Tx16A 3x50A Tx16A 3x125A Tx16A

Nominalna moc cieplna 17 kW 26 kW 52 kW

Rodzaje gazu Gaz ziemny (E i LL) 20 mbar Gaz ziemny (E i LL) 20 mbar Gaz ziemny (E i LL) 20 mbar
Gaz pynny 3B/P 29-50 mbar Gaz plynny 3B/P 29-50 mbar Gaz plynny 3B/P 29-50 mbar

Pojemnik GN (gtebokos¢ 65 mm) 6x2/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 10%2/1 GN 20x2/1GN 20x2/1GN
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