
•  SpaceCombi Compact MP
	 pojemność	6	x	GN	1/1

•  MagicPilot
•  autoChef ®

•  Manual cooking
•  Favourites
• QualityControl
•  PerfectHold 
•  StepMatic®

•  SpaceCombi Junior MP
	 pojemność	6	x	GN	2/3

•  Automatyczny program mycia WaveClean®, nowa generacja
•  HoodIn - wbudowany system kondensacji pary
•  Drzwi z zawiasami po lewej stronie  
• Napięcie specjalne
•  Zestaw przyłączeniowy do systemu optymalizacji energetycznej
•  Interfejs Ethernet
•  Możliwość zabudowy wraz z HoodIn

•  Skaner kodów kreskowych
• Zestaw do ustawiania uprzędzeń jedno na drugim
•  5-cio poziomowy stojak na pojemniki GN o głębokości 65 mm
•  Podstawa pieca
• Pojemniki GN, ruszty GN oraz tace GN do pieczenia i zapiekania
• Kapsuły two-in-one do systemu WaveClean®

•  ClimaSelect plus
• Ready2Cook
•  RackControl 2
• Time2Serve
• VideoAssist 
•  SES® -  Steam 
 Exhaust System

•  MKN CombiConnect
• FamilyMix
•  Wielopunktowa sonda 
 temperatury produktu  
•  Perfection
• CombiDoctor

• PHI®eco DynaSteam 2
•  Drzwi komory pieca z 
 izolacyjnym potrójnym 
 przeszkleniem
•  Eco mode
• Stojaki bezszwowe

• GreenInside
• Funkcja skanowania 
 kodów kreskowych 
 (bez skanera)
• AutoShower 
•  ChefsHelp

Wersje SpaceCombi:

Wyposażenie	standardowe:

Opcje/Akcesoria:

SpaceCombi MagicPilot Compact Junior  

Nr katalogowy MKN    SKE061R_MP SKE623R_MP
Wymiary zewnętrzne  550 x 783 x 758 mm  550 x 630 x 758 mm 
Moc przyłączeniowa (elektryczna)   7,8 kW  5,2 kW / 3,5 kW
Napięcie  3 NPE AC 400 V  3 NPE AC 400 V  /  1 NPE AC 230 V
Zabezpieczenie      3 x 16 A  3 x 16 A  /  1 x 16 A 
Gastro Norm 6 x GN 1/1 (głębokość 60 mm) 6 x GN 2/3 (głębokość 60 mm) 
 5 x GN 1/1 (głębokość 65 mm) 5 x GN 2/3 (głębokość 65 mm) 
Pojemność dzienna 30 - 80 (GN 1/1) 20 - 50 (GN 2/3)

Dane techniczne:

MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer 
GmbH & Co. KG
Halberstaedter Straße 2a
38300 Wolfenbuettel/Germany
Telefon  +49 (0) 5331 89-0
Faks  +49 (0) 5331 89-280
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MKN już ponad 65 lat tworzy najwyższej klasy profe-
sjonalną technikę gotowania. 

Kucharz jest zawsze w centrum uwagi. Dlatego nasza 
technologia oferuje wiele korzyści dla klientów. 


