Enjoy Space!




.......

poniewaz piec automatycznie dopaso-
wuje sie do réznych wielkosci wsadow.

Drzwi z izolacyjnym po-
tréjnym przeszkleniem.

tatwo, precyzyjnie, intu-
icyjnie z koncepcjg obstugi
,dotknij i przeciagnij”.

Automatyczny system my-
cia z kapsutami two-in-one.

Opcjonalnie

- Dzieki programowi a E

styki za jednym dotk
- wiesz, co sig dzieje.

6 x GN 1/1 .
|UE SpaceCombi firmy MKN — duza

6 x GN 2/3 wydajnos¢ przy ok. 40% mniej
potrzebnego miejsca!*

*w poréwnaniu do wczesniejszej technologii MKN HansDampf




Nieduzych rozmiaréw cac-
ko najwyzszej klasy

Maty, ale ,wielki”! Waski piec SpaceCombi MagicPilot
ma tylko 55 cm szerokosci, ale pomimo swoich matych
wymiaréw, oferuje zdumiewajgco duzg pojemnos¢:

6 x GN 1/1 w SpaceCombi Compact MP lub 6 x GN 2/3
w SpaceCombi Junior MP.

Waski, kompaktowy piec SpaceCombi wyposazony
jest jak ,duzy” piec co czyni z niego wydajnego,
profesjonalnego partnera w kuchni. Zwtaszcza tam,
gdzie liczy sie kazdy centymetr.

—Njoy Space!

SpaceCombi

MagicPilot




Enjoy Cooking

Czy to w gastronomii systemowej, kuchniach otwartych, profesjonalnych
kuchniach wysokiej klasy czy tez stotéwkach szkolnych — wszedzie

piec SpaceCombi zachwyca doskonatymi rezultatami gotowania, duzg
funkcjonalnoscig i tatwa obstuga.

Wyjatkowo praktyczny: Dzieki ,Favourites” czesto uzywane przepisy dostepne
sg bezposrednio w menu startowym. Tylko jedno dotkniecie wystarczy by
zacza¢ — dziecinnie proste zadanie dla wszystkich Twoich pracownikéw!

HoodIn — wbudowany system kondensacji pary

HoodIn (Opcjonalnie) zastepuje tradycyjny zewnetrzny, drogi okap konden-
sacyjny — bez koniecznosci zapewnienia dodatkowego miejsca. Kondensa-
cji podlega 80% pary powstatej podczas gotowania.

Wyjatkowo tatwa higiena: Jezeli SpaceCombi wyposazony zostat w system
WaveClean, wéwczas Hoodln czyszczony jest catkowicie automatycznie.



@ VideoAssist EFamilyl\/lix

CHEF INKLUSIVE. Klipy video z instruk- FamilyMix wskazuje jakie produkty
cjami obstugi: pomoc w dowolnej chwili moga by¢ przyrzadzane w danym
przez 365 dni w roku. klimacie gotowania. Dzieki temu komora

pieca moze by¢ optymalnie wykorzystana.

CombiDoctor

Program autodiagnostyki. Ustaw czas zakonczenia. Funkcja
Za jednym dotknieciem wiesz, co sie Time2Serve umozliwia réwnoczesne
dzieje. Funkcje urzagdzenia testowane przygotowanie réznych produktow w
sg automatycznie. jednym klimacie gotowania.

CheszeIrgD

|BARL‘ODE SCAN!

SZYBKOSC. Wybér programéw gotowania
za pomocga skanera kodéw kreskowych i
ich bezposrednie uruchomienie jednym
dotknieciem.

go przebiegu procesu oraz gwarancji
jakosci.

Komfort pracy z

[ Magicglll

Znakomity obraz, z petng widocznosciag pod kazdym
katem. Koncepcja obstugi MagicPilot to gwarancja
przyjemnej pracy: podobnie jak w smartfonie lub
tablecie solidny element sterowania obstugiwany jest
intuicyjnie i precyzyjnie za pomoca prostego dotykania
i przeciggania.

SpaceCombi

MagicPilot
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Program obstugi automatycznej umozliwia
profesjonalne gotowanie za pomoca kilku
dotknie¢. Doskonate efekty gotowania moga
by¢ stale powtarzane w 10 réznych katego-
riach gotowania. W autoChef zawartych jest
ponad 250 proceséw gotowania. Dostepnych
ponad 350 miejsc w pamieci na zapisanie
przepisow, z ktérych kazdy moze liczy¢ na-
wet do 20 etapow.
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Stworz, uruchom i zachowaj swoje wtasne
przepisy z MagicPilot. Tylko jedna osoba
wybiera sposréd 12 recznych programéw
gotowania: Ty! Stosownie do swoich
potrzeb kazdy z programdéw gotowania
mozesz wybra¢ za pomoca dotykania

i przeciggania oraz w prosty sposéb
zapisac przepisy w autoChef celem ich
bezbtednego powtdrzenia.
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Automatyczne wykrywanie
ilosci — automatycznie
stata jakos¢

To jest magia:

SpaceCombi samoczynnie
rozpoznaje wielkos¢ wsadu i
automatycznie aktywuje Quali-
tyControl.

Poszczegdlne parametry
procesu gotowania z programu
autoChef sg odpowiednio do-
stosowywane dla zapewnienia
statej, najwyzszej jakosci. Bez
sondy temperatury produktu.

Jakos¢ przy niskim zuzyciu
wody

Imponujace: Wtasciwa ilos¢ po-
trzebnej pary jest automatycznie
dobierana do wielkosci wsadu.
Nigdy za duzo i nigdy za mato.

Przyspiesza to proces gotowa-
nia* oraz gwarantuje wyjatkowa
jakosé potraw, przy jedno-
czes$nie mozliwie najnizszym
poziomie zuzycia energii.

*w poréwnaniu do technologii MKN bez DynaSteam2

Zabezpieczenie przed wy-
dostaniem sie pary zanim
drzwi zostang otwarte

Automatyczne, bezpieczne
odsysanie pary odbywa sie pod
koniec automatycznego procesu
gotowania autoChef. Drzwi moga
by¢ otwierane bezpiecznie, bez
wydostawania sie gorgcej pary
co zapobiega nadmiernemu
zaparowaniu kuchni.
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Enrgy consumplion for tha
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sl cooking pregramme 2 irea

two-in-one

Najwyzsza jakos$¢ potraw
az do czasu ich podania

Optymalizacja* dzieki inteli-
gentnemu procesowi:

1. Gotowanie

2. Aktywne chtodzenie przez
SmartCoolDown

3. Faza przechowywania
PerfectHold

Bezstresowo, bez koniecznosci
pdZniejszego gotowania lub
wczesniejszego wyjmowania
produktéw.

Przez caty czas pasujacy
klimat w komorze pieca

Indywidualna regulacja:
ClimaSelect plus zapewnia po-
miary wilgotnosci i temperatury
w komorze pieca.

Wilgotnos¢ mozna ustawiaé
zgodnie ze specyfikg danego
produktu, ze skokiem 10 procent
— zawsze z odpowiednim opi-
sem. Efekt: Niezawodna jako$¢
potraw.

Optymalizacja zuzycia ener-
gii i ochrona srodowiska

Koncepcja energetyczna
e Drzwi komory pieca z izolacyj-
nym potréjnym przeszkleniem

Greenlnside

Wskazniki zuzycia (energii/wody)
wyswietlajg sie po kazdym proce-
sie gotowania.

Automatyczne mycie z kapsutami

WaveClean® (opcjonalnie) zapewnia mycie
automatyczne. Dziata niezwykle efektywnie,
higienicznie i bezpiecznie.

Nawet najmniejsze narozniki sg nieskazitelnie
czyste przy uzyciu tylko jednej kapsuty zawiera-
jacej detergent oraz $rodek do nabtyszczania —
i to przy zuzyciu wody w ilosci jedynie ok. 19 |.

Zuzycie wody zredukowane zostato o 30%.*

*w poréwnaniu do wczesniejszej technologii MKN HansDampf



Wersje SpaceCombi:

l SaceGombi

¢ SpaceCombi Compact MP
pojemnosé 6 x GN 1/1

e SpaceCombi Junior MP
pojemnosé 6 x GN 2/3

Wyposazenie standardowe:

e MagicPilot

e autoChef®

e Manual cooking
e Favourites

e QualityControl
¢ PerfectHold

e StepMatic®

e ClimaSelect plus

e Ready2Cook

e RackControl 2

e Time2Serve

* VideoAssist

e SES®-Steam
Exhaust System

e FamilyMix

e Perfection
e CombiDoctor

e MKN CombiConnect

e Wielopunktowa sonda
temperatury produktu

e Greenlnside

e Funkcja skanowania
kodéw kreskowych
(bez skanera)

e AutoShower

e ChefsHelp

® PHI®eco DynaSteam 2

e Drzwi komory pieca z
izolacyjnym potréjnym
przeszkleniem

e Eco mode

e Stojaki bezszwowe

Opcje/Akcesoria:

e Automatyczny program mycia WaveClean® nowa generacja

¢ HoodIn - wbudowany system kondensacji pary

e Drzwi z zawiasami po lewej stronie

¢ Napiecie specjalne

e Zestaw przytgczeniowy do systemu optymalizacji energetycznej
e Interfejs Ethernet

e Mozliwo$¢ zabudowy wraz z HoodIn

Dane techniczne:

e Skaner kodéw kreskowych

e Zestaw do ustawiania uprzedzen jedno na drugim

e 5-cio poziomowy stojak na pojemniki GN o gtebokos$ci 65 mm

e Podstawa pieca

e Pojemniki GN, ruszty GN oraz tace GN do pieczenia i zapiekania
e Kapsuty two-in-one do systemu WaveClean®

SpaceCombi MagicPilot Compact

Nr katalogowy MKN SKEO61R_MP
Wymiary zewnetrzne 550 x 783 x 758 mm
Moc przytaczeniowa (elektryczna) 7,8 kW

Napiecie 3NPEAC 400V
Zabezpieczenie 3x16A

Gastro Norm 6 x GN 1/1 (gtebokos¢ 60 mm)

5x GN 1/1 (gtebokos¢ 65 mm)

Pojemnos¢ dzienna 30-80 (GN 1/1)

MKN Maschinenfabrik Kurt Neubauer
GmbH & Co. KG

Halberstaedter StraBe 2a

38300 Wolfenbuettel/Germany

SKE623R_MP

550 x 630 x 758 mm

52 kW /3,5kw

3NPEAC400V / TNPEAC 230V
3x16A/ 1x16A

6 x GN 2/3 (gtebokos¢ 60 mm)

5 x GN 2/3 (gtebokos¢ 65 mm)
20-50 (GN 2/3)

MKN juz ponad 65 lat tworzy najwyzszej klasy profe-
sjonalng technike gotowania.

Kucharz jest zawsze w centrum uwagi. Dlatego nasza
technologia oferuje wiele korzysci dla klientéw.

Telefon +49 (0) 5331 89-0
Faks +49 (0) 5331 89-280

www.mkn.eu
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